
Noël“HIKARIE” 
ノエル ヒカリエ

辻口博啓シェフの技が光るチョコレート細工が印象的な渋谷ヒカリエShinQs店
限定のケーキ。濃厚なショコラムースをベースに、カカオの香りを引き立てる
カカオの仲間のフルーツ『クプアス』とラズベリーのムースを中に閉じ込め
アクセントにラズベリーのジュレにフレーズ デ ボアをいれました。
仕上げはラズベリージュレで華やかに仕上げました。

¥5,400（約13cm×13cm×高さ4.5cm）
22日・23日・24日 限定販売Noël“GINZA” 

ノエル ギンザ

辻口博啓シェフの技が光るチョコレート細工が印象的な銀座本店限定のケーキ。
濃厚なショコラムースをベースに、カカオの香りを引き立てるカカオの仲間の
フルーツ『クプアス』とラズベリーのムースを中に閉じ込めアクセントに
ラズベリーのジュレにフレーズ デ ボアをいれました。
仕上げはショコラグラサージュでショコラケーキを堪能できます。

NOËL COLLECTION  2018 

グラサージュ ショコラ

ミルクショコラムース

クプアス ラズベリー ムース

ビスキュイショコラ

クッキー

ラズベリージュレ
(フレーズ デ ボア 入り)

グラサージュ ラズベリー

ミルクショコラムース

クプアス ラズベリー ムース

ビスキュイショコラ

クッキー

ラズベリージュレ
(フレーズ デ ボア 入り)

GINZA

HIKARIE

¥5,400（約13cm×13cm×高さ4.5cm）
22日・23日・24日 限定販売



ラム酒に数か月漬け込んだアプリコットやドライフルーツ、アクセン
トに赤ワインとスパイスで煮込んだイチジクとプルーンをまるごと
加え、アーモンドやバターをたっぷり練り込んだ本格派シュトーレン。
少しずつ時間をかけて召し上がることで、ドライフルーツとラム酒が
熟成されて深みが増してくる味わいをお楽しみいただける逸品です。

※お渡し期間以外のご予約も可能です。

生クリーム、カスタードクリーム、イチゴをサンドした
ショートケーキ。幅広い世代に好まれるケーキです。

生クリーム

カスタードクリームスポンジ生地
イチゴ

¥3,601 (4号 直径 12cm)

¥4,601 (5号 直径 15cm）

Noël H 
ノエル  アッシュ

キャラメルクリーム

ショコラクリーム
ショコラ生地

¥3,701

¥4,701

(4号 直径 12cm)

(5号 直径 15cm）

Noël Chocolat 
ノエル  ショコラ

濃厚なショコラの生地にキャラメルクリームをサンド
してミルクのショコラクリームでコーティングした
味わい深い逸品です。

予約受付：1 2 / 2 0（木）まで　　お渡し期間：1 2 / 2 2（土）～1 2 / 2 5（火）

※商品にお付けしているリースやリボンが画像と異なる場合がございます。※全て税込みで表示しております。 

¥5,400 (約23cm×10cm×高さ7cm)

配送可

銀座本店
〒104-0061  東京都中央区銀座6-7-6   

    銀座細野ビル１Ｆ

TEL 03-6264-6838 /  URL lcdh.jp

渋谷ヒカリエShinQs店
〒150-0002  東京都渋谷区渋谷 2-21-1   
          渋谷ヒカリエ ShinQs  B2F
TEL 03-5468-3167 /  URL lcdhpb.jp

22日・23日・24日・25日 限定販売

23日・24日・25日 限定販売

22日・23日・24日 限定販売

23日・24日 限定販売

Stollen 

※商品によりお渡し可能日が異なります。

シュトーレン

※限定ケーキにつきましては、各限定品販売店舗でのみご注文・お受取を承っております。


